Brotwurstuflauf

Fur 4 Portionen Zubereitungszeit ca. 75 Min.

Gratinieren ca. 30 Min.

500 g Hordopfel, festkochend, gschalt, in Gmdies vorgaren
Schiebe
5 Stk. Ruebli, in Schiebe
2 Stk. Lauch, in Ringen
2 Stk. Bolle, gehackt Bolle und Bratwurststiicke in heisser Bratcreme guet abrote.
2 Paar Schweinsbratwiirste, in kleinen
Stlicken

Eine Auflaufform leicht einfetten und Kartoffelscheiben im Wechsel mit den Bratwiirsten und dem Gem{se einschichten.

Wiirzen.

2 Becher Creme fraiche Krauter Alles innere Schiissle mische. Uber de Uflauf giisse.
180 g Sprienz
2 dl Gemdiisebouillon

Gratinieren
Heissluft, ca. 30 Min. in der Mitte des auf 180° C vorgeheizten Ofens.
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